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DESCRIPCIÓN DEL PRODUCTO______ 
    
Denominación comercial  : Langostino Austral Colas-1  

Nombre científico : Pleoticus muelleri 

Producto del que proviene : Langostino Austral 

Descripción del producto terminado : Colas de Langostino Austral, IQF sin cabeza 

Lista de ingredientes : Langostino Austral (Crustáceos), Antioxidante E-223 (sulfitos),     

   Corrector de acidez E-330, Sacarosa. 

Metodo de Producción : Pesca Extractiva 

Zona de captura : FAO 41 (Océano Atlántico Sudoeste) 

Arte de Pesca : Redes de arrastre  

Origen : Argentina 

Materia prima secundaria : No aplica 

Tipo de congelación : Túnel de frío 

 
CARACTERÍSTICAS FÍSICO-QUÍMICAS_ 
 

Peso neto : 12 kg  

Clasificación 

CALIBRE 

Gambón Argentino Colas - 1                          : 30-55 piezas/kg 

 

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS_ 
 

Color : Anaranjado 

Olor : Fresco 

Textura : Firme 

Sin Agua Añadida 

Ausencia de OGMs 

Ausencia de sustancias irradiadas 

Alérgenos: Crustáceos y Sulfitos 

 

LOTE/CADUCIDAD 
   
Marcado de lote : Corresponde a la fecha de elaboración  

Fecha de consumo preferente : 24 meses a partir del mes de elaboración  

 

CONSERVACIÓN 
  
Condiciones de Almacenamiento : las correspondientes a un producto ultracongelado: < -18oC  
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EMBALAJE_______________________ 
 

Tipo : Caja máster de cartón con 6 estuches parafinados y lámina de 

plástico 

Material : cartón corrugado 

Peso fijo : 12 kg por máster / 2 kg por estuche 

 

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS (valores límites) 
   

Aerobios mesófilos  < 1X10⁶ UFC/g 

Enterobacterias  < 1X10³ UFC/g 

Salmonella spp.  Neg. 

 
 
 
PRESENTACIÓN DEL PRODUCTO 
   

El producto se presenta en Caja Máster de Cartón, conteniendo 6 estuches en su interior y en cada 

estuche un plástico para una correcta preservación del producto. 

 

 

 

 

 

 

 


